


홋카이도처음

2대 농원주 오하시 마사카즈2대 농원주 오하시 마사카즈2대 농원주 오하시 마사카즈



2대 농원주 오하시 마사카즈

사쿠란보를 재배한지 50년.사쿠란보를 재배한지 50년. 저희 농원은 비막이 천막돔 일본 저희 농원은 비막이 천막돔 일본 
제일의 사쿠란보엔입니다.제일의 사쿠란보엔입니다.
저희 농원은 비막이 천막돔 일본 저희 농원은 비막이 천막돔 일본 
제일의 사쿠란보엔입니다.제일의 사쿠란보엔입니다.

인기품종부터 신품종까지 인기품종부터 신품종까지 
30종류 이상 1,500 그루를 재배.30종류 이상 1,500 그루를 재배.

‘안전’ ‘안심’ ‘좋은 맛’을 위해 365일, ‘안전’ ‘안심’ ‘좋은 맛’을 위해 365일, 
꾸준히 노력을 계속하고  있습니다. 꾸준히 노력을 계속하고  있습니다. 

인기품종부터 신품종까지 인기품종부터 신품종까지 
30종류 이상 1,500 그루를 재배.30종류 이상 1,500 그루를 재배.

‘안전’ ‘안심’ ‘좋은 맛’을 위해 365일, ‘안전’ ‘안심’ ‘좋은 맛’을 위해 365일, 
꾸준히 노력을 계속하고  있습니다. 꾸준히 노력을 계속하고  있습니다. 

사쿠란보를 재배한지 50년.사쿠란보를 재배한지 50년.



일본 제일의 열매크기



사쿠란보 잼의 맛있는 레시피

저희 농원에서 갓 수확하여 숙성시킨 사쿠란보의 과육을 
통째로, 장시간 푹 졸였습니다. 착색료 및 보존료 등의 
식품첨가물을 일절 사용하지 않은 수제 ‘사쿠란보 잼’입니다. 

빈혈 체질 개선에 효과를 기대할 수 있는 철분의 함유량은 과일 중에서 톱클래스.
또한, 눈의 피로 예방 및 회복에도 효과가 있는 카로틴은 사과・복숭아보다 ４〜５배 많다고 합니다.



최고급 품종의 사쿠란보를 듬뿍 사용한
저희 농원 오리지널 사쿠란보 식초입니다.



일본의 국제선 퍼스트 클래스 라운지와 기내식에서 제공되었습니다.

미생물의 번식을 막아 약품・첨가물에 의지하지 않고도 식초를 
발효시키는 전통적인 정치발효로 약 1년여의 세월을 들여 
만들었습니다. 영하 20도를 밑도는 홋카이도의 추위를 이용한 
고집스러운 식초 양조법입니다.

빈혈 체질 개선에 효과를 기대할 수 있는 철분의 함유량은 과일 중에서 톱클래스.
또한, 눈의 피로 예방 및 회복에도 효과가 있는 카로틴은 사과・복숭아보다 ４〜５배 많다고 합니다.



오하시 사쿠란보엔의 사쿠란보 파이입니다.

보존료 및 첨가물은 물론, 양산품에 흔히 사용되고 있는 
혼합 분말을 사용하지 않고 밀가루・달걀・설탕 

등의 주원료 이외의 원료도 엄선된 소재만을 사용.
깐깐하게 신경 써서 만든 스위츠입니다.



사쿠란보의 은은한 맛과 함께 아몬드와 양주의 풍미가 입안 가득 퍼집니다.
저희 농원 오리지널 선물 상자에

넣어 발송해 드립니다.

냉동보존이므로 갑작스런
손님 접대에,

또 친구 모임 및 가족 행사
등에 다양하게 이용하실

수 있습니다.

냉동상태로 보내 드립니다. 냉장고에 넣어 ３〜４시간 경과 후, 
전자렌지에 약 1분 전후로 데워 드시면 됩니다. 

몇 겹씩 접어 만든 파이시트는, 

완전히 녹은 상태보다 반해동 상태에서 자르는 것이 단면이 깔끔하게 잘립니다.



오하시 사쿠란보엔의
사쿠란보 치즈 타르트입니다.

보존료 및 첨가물은 물론, 양산품에 흔히 사용되고 있는
혼합 분말을 사용하지 않고 밀가루・달걀・설탕

등의 주원료 이외의 원료도 엄선된 소재만을 사용.
깐깐하게 신경 써서 만든 스위츠입니다.



냉동보존이므로 갑작스런
손님 접대에,

또 친구 모임 및 가족 행사
등에 다양하게 이용하실

수 있습니다.



여름철뿐 아니라 ‘언제든지 드실 수
있는 디저트’로 추천!



수제 사쿠란보 피클입니다.

보존료 및 첨가물은 사용하지 않았습니다.



7월 상순부터 8월 하순까지만 드실 수 있는
갓 따낸 신선한 사쿠란보 선물.



그 외에도 각종 선물세트가 
있습니다.



홋카이도답게 웅대하며, 아름답게 맑은 하늘.

밤이 되면 별이 쏟아지는
것처럼 반짝이기 때문에 ‘별이 내리는 마을’로 알려져 있습니다.

오시는 길

７월 상순〜８월 하순까지 시즌 중 무휴

※ 날씨와 사쿠란보의 익은 상태에 따라 개원기간이 변동될 수 있습니다.
※ 8월 하순〜10월 상순까지는 과일 따기(블루베리・플럼・서양자두(프룬)・배・복숭아）

농원 방문시에는 한국어 번역카드로 손님 여러분을 안내하고 있습니다.
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